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Programes de foment del desenvolupament local

¢ A Lidza Seminafiide suport al teixit productiu local

Seminarigrofessionalitzadorper a millorar legsompeténces professionals i empresarials del
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Metodologia, instruments metodologics i activitats previstes

Els seminarifan volgut respondrespecificament a les necessitats detectades en el sector de
la restauracio i dels productordaboradors.

Com s’ havia pr e blocsde, semigariddiderencidtse Br urthobanda uns

seminaris professionalitzadors especifics per al sector de la restawlaciént continuitat als

realitzats durant el 2014 tentratsen técniques de doa; i per | ’balstthanbagmdagr am
uns seminaris adrecatds dos sectorgéstauacidi productorg perdotarl os d’' ei nes que
permetin millorar la comunicacié empresarial i dodas millor visibilitat als seus clients, aixi

com fidelitzarlos.

Aquest seminarishan resps especificament a les necessitats detectadeda diagnosi
realitzada en | "any 2013 i donen continuitat a

valoracio molt alta per parts dels participants.

Seminaris professionalitzadors especifics per al sector de la restauracio

Després de finalitzarel seminari basic dissenyat a partir de les mancances col-lectives
detectades durant lengauamyarrsy dme rsdesphsded formanb nov e
de seminarisavancat s. L’ objectiu especific d’ aquest ¢
técniques culinariemnovadores que els permetin millorar la seva cuina-ldanés atractiva.

S’ han | mpar t:iunhpricher sobrs gostresadiecat @ tos els restaurants de la
comarca; un segon de cuin@er a restauradors, nivell avancatrecat a aquells réguradors
que volen assolir un nivell de cuina que incorpori técniques innovadorda sevaoferta
gastronomica

Ambos seminaridian tingut una duradade 20 hores repartides en 5 sessions de 4 hores
cadascuna.

Els continguts dels dos seminaris sén ségjlients
- Seminari integral de postress ' h a n lésitéanmues basiques de la cuina dels
postres, des d’ una ei dnfasi éneets pastiest@mdicionalsdeact i ¢ a,
la comarca ien | s del s pHadmgut kot edsse 17 02d delfebreri 3, 10 i
17 de marg.

’

- Seminari de cuinavancat a | seminar.i s’ han denaraib ltiureaat nous
la imaginaciginnovar en les receptes i en les maneres de fer tradicionals. A partir dels
ingredients de sempre s ' htemtécmgaes innovadores de la cuina moderna que
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aporten originalitat als plats i una manera de singularitzar la cuitatingut lloc els
dies 13, 15, 20, 22 i 27 d’  octubre.

Ha impatrtit els dos seminaréd cuiner Mariano Gonzalvo de Lo Pallers@izt.

Seminari integral de postres:

Durant els mesos de febrer i mar¢ de 2015 s’ ha
centrat en | ' oferta gastronomica dels restaur at
les anteriors accions. Elllers van tenir una durada de 20 hores, repartides en 5 sessions de 4

hores.

Al seminar.i hi van assistir un t oi8al de 20 r est
establiments de la comarca
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Seminaris per a restauradors 2015
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Seminari integral de postres
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Seminari avangat de cuina per a cuiners:

Una vintena de restauradors de la comarca van participar eestg accio, que té com a
objectiu millorar la seva competitivitat alhora que do#as un espai per compartir
coneixements aprenentatges

Aquest cop els nostres restauradors van treballar en receptes tradicionals incorporant
técniques de cuina més inned or e s . L'’ objectiu de | es sessio
gastronomiques dels restauradors participants un valor afegit en termes de modernitat

Seminari
avancat de
cuina per a
restauradors

4 Restauradors 2015

Seminari avancat de culna per a restauradors
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Seminaris per a restauradors 2015
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Seminaris professionalitzadors per als dos sectors: restauraseciorprimari

Els seminaris han tingeom a eix central laomunicacié eficaper a millorar el marqueting
empresarial Hi ha tingut un paper rellevaries noves tecnoldgsi especialmentde quina
maneraaquestes ens poden servir per a donar millor visibilitat al nostre producte o a la nostra
cuina i com ens poden ajudar a fideliteds clients

Els seminaris han volgteforcar la idea que cal invertir minimament erauimatge de qualitat

[ professional per molt petig’ iqanaph detpaggibies e | neg
vies de comunicaci6 digital i de solucions associades amb la venda (marqueting digital i venda
online).

S’ han i6mgnmariftallers que han volgut incidir en elsoneixements basics sobre
comunicacio eficaa partir dediferents temes com sora millora de la pagina web; eines per
a fidelitzar els clients; com una imatge pot transmetre el que es vol; eines de verithe;
etc.

Els participants que han assistit als semin@lier han optat a un assessorament
personalitza per tal de concretar els continguts adquirits en el semitellér a la seva propia
empresa.

Els 6 seminaris professionalitzadors dirigits al sectdadestauraci6 i al sector primahan

tingut una durada de 5 hores cadascun s’ han i mpartit els dies 11,
mar ¢, 16 de marc¢ i 13 i 20 d’ abril
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Els seminaris sobre comunicacié efica¢c per a restauradors i productors del Pallars
Jussa han estat els seglients:

- Seminari 1 La imatge corporativa i imatge de mar@guest seminarha tractat la
i mportancia de |l a imatge corporativa tant a
S’ han aenlasl i vabhor s i Cc 0 n tranamgtre tasb l@ umatge s ° h an (
corporativa i amb la marca i si la nostra proposta compleix els req\isitsle febrer)

- {SYAYFNR HY [QSAGNX 8 3AIl aqueStisgminddayidndta RS 02
algunes pistes sobre com planificar de manera esgiatda comunicacié de nostre
negoci tenint en compte les eines digitals (web, mailing, etc.) per tal d'arribar tant al
consumidor local com a I'exter8.” h a p fddeliizazi6 idedegmentacié de mercats.
(18 de febrer)

- Seminari 3: Manteniment i posad&y Y I NEl RQdzy| ¢:Saquest YO 2 2 NF
seminariha volgutdonar algunes pautes practiques sobre I'is i posada en marxa d'un
gestor de continguts basat en el WordPreSs. h a  fineoducaibra aquest tipus de
gestor de web per tal de coneixer les seypossibilitats(25 de febrer)

- Seminari 4: La gestide clients, introduccié a CRM (software de gestor de relacié amb
clients): Aquest seminarfia volgutorientar sobre el conceptde CRMdestor de relacio
amb client$, una eina que tot i ser ppiade gans empreses pot ajudar a petits negocis
a gestionar la seva relaci6 amb els clients per tal de conéixer al maxim les seves
necessitats i poder adaptar la comunicacié a un oferta personalitzaggmentada.
També s’ Blsi'sogahCRMadquellsige estan vinculats a les xarxes socigs.
9 de marg)

- Seminari 5: La comunicacah line activa i a les xarxes socigdeminarique s’ ha
orientat a conéixer les principals vies de comunicaaifine que poden ajudar a
potenciar el marqueting digital delostre negoci.S’ h a p marguedirtg ded e
continguts i de xarxes socia(46 de marg)

- Seminari 6: Plataforma de vendan line: Les botigues virtualsAquest seminarva
plantejaralgunes possibles solucions relacionades amb el comer¢ electronigdea aj
di ssenyar de manera practica | estelsuctura o
principals requeesdldeédBsiqre €& aadmidée.

Aquest seminarihan anata carrec de | empresa de’' bamunica
realitzatales i nstal -l acions de | " Ajuntament de Tremp.

Els seminaris s’ han difdés a partir de materi al
comar c a; s’ ha fet arribar correuse’ellsechaonr ase
personalment per gxicarlos en detall els continguts dels seminaris.

S’ ha comptat i gual me n tTaulaaendoordinacio peo &l fomemtbdels aci 60 ¢
productes agroalimentarislocals 6 r gan creat fa tres anys, a | i
7
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de laqualson ferels egui ment i l a valoraci 6 de |l es acti vi
teu gust, al i me n gmrtacdompostd? de nbvasrascibns a dur axtdrmec o m

Per al desenvolkupamewntpdeaqgu iapbdtcdradnli 'cAjf womtmarme mpte
Tremp i |l " empresa mOntanyanes. Aquests trebal
desenvolupar les accions previstes.

Comunlcacié
eficac:

Seminaris de

Les sessions es van programar amb una durada de 3 o 4 hores per taller, per tal de facilitar el
seguiment a lesnateixes, i es van acompanyar de tutories individuals, a carrec dels mateixos
experts, per completar els coneixements rebuts amb unes indicacions basiques sobre la
transferibilitat al propi negoci.

Es van dur a terme 5 assessoraments individuals, ambduma ada mitj ana d’' una

sessio.
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Els resultats quantitatius aconseguits superen notablement els resultats esperats ' il ni c i de
projecte, la qual cosa ens pmet valorar molt paitivament la participacié de productors,

elaboradors i empreses de restauracié; aixi com la incidénti&lepublic profesional i

ciutadania en general.

Resultats quantitatius esperats| Resultats quantitatius NYRAOFIR2NJ RQlI &
aconsequits

2 seminaris especifics per g 2 seminaris especifics per g Nombre de participants en €
restaurants de la comarca restaurants de la comaac seminari de postre20. 18
establiments

Nombre de participants en e
seminari de cuina avancadas,
13 establiments

6 seminaris especifics per g 6 seminaris espefits per als| Nombre de participants en l
restaurants i els productors restaurants i els productors seminars: 22/ 19 empreses

elaboradors de la comarca elaboradors de la comarca Nombre d’ empre
assessorament personalitzat: 5

Campanya de promoci 6 “Al teu gust, ali ment



Al teu gust, aliments del Pallarsx ¢ NSol £t | £S&a 1 O02YIl N

Repercussio la mitjans de comunicacio

Pallars Digital (13/2/2015)
http://www.naciodigital.cat/pallarsdigital/noticia/3622/comenca/cicle/sensrs/sobre/comu
nicacio/eficac/tremp

@pallarsdiqital.cat

)  PORTADA  PALLARSJUSSA  PALLARSSOBIRA  OPINIO  PARTICIPACK 6 W

Comenca un cicle de seminaris sobre
comunicacio eficac a Tremp

Lo Pallars TV (12/2/2015)
http://www.lopallars.tv/component/content/?view=featured&start=100

COMENCA UUN CILCE DE SEMINARIS SOBRE LA COMUNICACIO UNA
ICINIATIVA D'ALTEU GUST

E SEMNARS
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Pirineu TV (23/2/2015)
http://www.pirineustv.cat/2015/02/alteu-gustalimentsdel-pallars/

—~

>
~—

pirineus

Les noticies del Pirineu

Pallars Digital (21/10/2015)
http://www.naciodigital.cat/pallarsdigital/noticia/4768/seminari/avancat/cuina/pels/restaura
dors/pallars/jussa

@ pallarsdigital.cat

@ PORIADA  PALARSIUSSA  PALLARSSOBIRA  OPINIO  PARTICIPACIO  HE

COEDEE T B (o o] e =
Seminari avancat de cuina pels
restauradors del Pallars Jussa

* Arrenca una nova edicid dels seminaris
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Vilaweb (28/10/2015)
http://lwww.vil aweb.cat/noticies/unavintenade-restauradorsdeljussaaprenentecniques
de-cuinainnovadoresper-aplicara-lesreceptestradicionals/

de Vilaweb!

A  Pais Opini6 Mén Societat Cultura Economia Ciéncia Locals Blocs Publicacions ACN

Agricultura  Comunicacié  Cultura nomia Politica Societat
€COO titlla la patronal Foment FGC augmenta un 147% el El comité de vaga d'autobusos
del Treball d"antidemocratica’ nombre de viatgers el segon demana la dimissié de tres 9
per questionar el dret de vaga dia del MWC directius de TMB
ACN

Una vintena de restauradors del Jussa aprenen técniques de cuina
innovadores per aplicar a les receptes tradicionals

© Dimecres 28.10.2015 12:00 vorits | E o o @ @ O

L'Ajuntament de Tremp, dins el projecte Al Teu Gust, esta realitzant un seminari de

cuina per a cuiners del Pallars Jussa. Una vintena de participants treballen sobre VilaWeb sera
receptes tradicionals incorporant técniques de cuina més innovadores. Mariano més forta
Gonzalvo, cuiner professor, ha explicat que l'objectiu del curs és donar a les ofertes itu ho llegiras
gastronomiques dels restauradors un valor afegit en termes de modernitat, sense totabans

que perdin 'esséncia. Gonzalvo, un cop finalitzat el curs, visitara als participants a 3:5;::‘,5‘,::5;:5;:!‘5
les seves cuines per veure si apliquen les técniques a les seves receptes i valorar-ne legir el diari

el resultat. La tematica del curs s'ha programat per les necessitats formatives de sense anuncis
cuina moderna que s'han detectat. N / Cldstacond

La Manana (29/10/2015)

dels Xar de Bblotequesde s uenc incias les sesions del | van portar de Valldold 1 van ser 1 Peoouca0 de biomass, e ~peraul sk puguin tllar de for-

Mancomuniat de Catakinya el ~ grup de lectura guiada, que du- |  plantats el passat mes de maig.

anys després de la phantacé: el parada per aquest f, daquesta

i i gt Eu par pr 1 camen ok e do b pnacs o paade pr st 1, s
5 Tk o Wi, 1 s 0 Rl b, | 3rvop f¢ Ml s e v DA €516 s s manes b 50 ot ¢
na en tenir una Biblioteca de la  néndez Saimén, tot degustant 1t els arbres novells i es i £0p faiet
N o s de o fohdere | pode o o | ot o =

Després dhaveriniciatelnou  cooperatives de les Borges, dins | han fet una gran crescuds mak- e ekl
curs dels grups de lectura amb  del Projecte Bibik. st que ha estat un estu extre.  20UESt G tan cur e arbres  creben més de pressa.

Tremp impulsa un seminari de
cuina per a cuiners del Jussa

Ujuntament de Tremp, dins el

& donar a les

baesri g g
Torrefarrera armranja el CaMi | g . oo
de la Cerdera a Malpartit pariciantsale sevescines er

Uhjuntament de Torrefarera  vorancs que hi ha actuaiment a | les seves receptes i valorarne ef o8
armanja amb arids recicats e Ia via i evitar, 3, es possiles |  resutat. La tematica del curs sha
i tarmade  accide

Malpart. £ tracta duna - 6 ésde 14.500 eurcs,ambuna |  matives de cuina modena que
tuacio per arreglar es grans e subvencid atorgada. han detectat.
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Annex 1. Curriculum Vitae de Mariano Gonzalvo
Mariano Gonzalvo és cuiner i esta establert des de fa 5 anys al Pallars Sobirpyapietari
de | " Espai Gastronomic Lo paller del Coc, a Sul
Anteriorment , durant 15 anys, vaestaiNE FS&a 42 NJ A RA NB O(iBadloriS f Q9402
cap de cuina e | restaurant *“ EI dorado petit” de Sant
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